
Calendario de Talleres – Enero a Junio 2022 

Taller Fecha Costo 

Regulación de FSMA sobre la Inocuidad 
de Productos Agrícolas Frescos (PSR) 

(18 horas) 

30 mayo – 2 junio 
(Horario TBD) 

$ 310 

Buenas Prácticas de Manufactura (GMP) 
(16 horas) 

15 y 18 de marzo 
(se ofreció) 

$ 300 

24 y 27 de mayo 
(12:30PM – 4:30PM) 

Análisis de peligros y control preventivo 
basados en riesgos para alimentos de 

humano (PCQI)  
(24 horas)  

2-7 mayo
(Horario TBD) 

$ 510 

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de 
Control (HACCP) (24 horas) 

13 -18 junio
(Horario TBD) 

$ 425 
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