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PRONTUARIO OFICIAL

TECNOLOGIA MECANICA EN LA INDUSTRIA LECHERA

SAGA 4026
Horas crédito: Horas contacto:
2 2 horas de conferencia y 3 horas de laboratorio semanales
Requisitos previos: Requisitos concurrentes:

(INPE 3005 o ((INPE 3011 0 CIAN 3011) y
(INPE 3012 0 CIAN 3012))) y (FISI 3171 0
FISI 3151 o FISI 3091)

Descripcion del curso (espafiol):

Distribucion de espacios, instalacion, funcionamiento y manejo de los equipos mecanicos que
se utilizan en la industria de leche.

Descripcion del curso (inglés):

Space distribution, installation, operation and management of mechanical equipment used in
dairy industries.

Objetivos de Aprendizaje:

Al finalizar el curso los estudiantes seran capaces de:

a. Reconocer los componentes de los sistemas y equipos utilizados en las vaquerias, plantas
elaboradoras de leche, molinos de alimento y otras instalaciones relacionadas con la
industria lechera.

b. Describir las diferentes salas de ordefio, sus ventajas y desventajas.

c. Interpretar los resultados obtenidos de los instrumentos de prueba utilizados en el equipo
de ordefio mecanizado.

d. Utilizar los protocolos de pruebas establecidos para evaluar el funcionamiento y la
eficiencia del sistema de ordefio mecanizado.

e. Seleccionar y dar mantenimiento a los principales equipos utilizados en la sala de ordefio.




Bosquejo de Contenido y Distribucion del Tiempo:

Temas a cubrir

Horas contacto

|l Introduccién al curso y discusion del prontuario 1
Il Eficacia de la sala de ordefio 2
Il Disefio y seleccién de salas de ordefio 1
IV. Automatizacion y mecanizacion en el ordefio 1
V. Introduccién al disefio y operacién del sistema de ordefio mecanico 1
V1. Bombas de vacio y componentes asociados 1
VIL. Equipo de pulsacion y unidades de ordefio 1
VIII. Equipo de transporte de leche y equipo auxiliar 1
IX." Suministro de energia y voltajes extraviados 2
X. Conceptos mecanicos basicos: presion y flujo 1
XL. Instrumentos para las pruebas mecanicas 2
XIl. Pruebas para la evaluacion del sistema de ordefio 3
X1 Limpieza y desinfeccion del equipo de ordefio 2
XIV. sistemas de enfriamiento de leche 1
XV. Guias para la seleccién de equipos 35
XVI. Equipos para la pasterizacién y homogenizacion de la leche 1.5
XVIL. Equipos para la preparacion de alimentos para ganado 1
XVIII. Exdmenes Parciales 2
XIX." Discusion de Examenes 2
Total de horas: (deben ser equivalentes a las horas crédito del curso) 30.0




Laboratorios Horas contacto

1. Introduccion y discusion de las medidas de seguridad. Repaso de 3
conversion de unidades.

2. Visita de estudio a vaquerias de diferentes de diferentes tamafios con 15
énfasis en:

e Anatomia de la vaqueria

Tipo de sala de ordefio

Grado de mecanizacién y automatizacion
Componentes y funcionamiento del sistema de ordefio
Sistema de lavado y desinfeccion

3. Evaluacién de vaquerias visitadas y aplicacion de conocimientos a 6
un €aso NUevo

Préactica con los instrumentos de medir presion, flujo y pulsacion

Visita de estudio a molino de alimentos

4
5.  Limpiezay desinfeccion del equipo de ordefio
6
7

| Wl W w

Préctica en la determinacion de la carga de enfriamiento y seleccion
de componentes del sistema de ordefio

8. Presentacion de los estudiantes 6

Total de horas: (deben ser equivalentes a las horas crédito del laboratorio) 45.0

Técnicas Instruccionales:

Xlconferencia discusion computos O laboratorio

(1 seminario con presentacion formal [ seminario sin presentacion formal [ taller
(] taller de arte [ practica L1 viaje L] tesis [ problemas especiales
] tutoria [] investigacion [ otros, especifique:

Recursos de Aprendizaje e Instalaciones Minimas Disponibles o0 Requeridas:

El curso se llevara a cabo en un salon de clases tradicional con proyector. Se requieren
multiples viajes de campo para llevar a cabo las practicas de laboratorio.

Técnicas de Evaluacion y su Peso Relativo:

Porciento
Examenes ( 25% cada uno) 50
Examen final 25
Laboratorio 20
Pruebas cortas y asignaciones 5
TOTAL: 100% 100%




Sistema de Calificacion:
Cuantificable (de letra) [ No cuantificable

Curva Estandar: 90a 100 A; 80<90B; 70<80C;60<70D; <60 F
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Otras Referencias:

Bramley, A.J., F.H. Dood, G.A. mein and J.A. Bramley. 1992. Machine Milking and
Lactation. Insight Books, Huntington, Vermont. ISBN: 978-0951918807. Ultima
edicion.

Ramirez, Ariel. 1998. El sistema de ordefio mecéanico. Publicacion de Extension y Guia
Técnica para Extensionistas. Servicio de Extension Agricola. Recinto Universitario de
Mayaguez.

Acomodo Razonable:

Ley 51: Ley de Servicios Educativos Integrales para Personas con Impedimentos: Después
de identificarse con el profesor y la institucidn, los estudiantes con impedimento recibiran
acomodo razonable en sus cursos y evaluaciones. Para mas informacion comuniquese con
el Departamento de Consejeria y Servicios Psicolégicos en el Decanato de Estudiantes
(Oficina DE 21) o a los teléfonos 787-265-3864 0 787-832-4040 x 3772, 2040 y 3864.

Integridad Académica:

La Universidad de Puerto Rico promueve los mas altos estandares de integridad académica
y cientifica. El Articulo 6.2 del Reglamento General de Estudiantes de la UPR (Certificacion
NUm. 13, 2009-2010, de la Junta de Sindicos) establece que “la deshonestidad académica
incluye, pero no se limita a: acciones fraudulentas, la obtencién de notas o grados académicos
valiéndose de falsas o fraudulentas simulaciones, copiar total o parcialmente la labor
académica de otra persona, plagiar total o parcialmente el trabajo de otra persona, copiar
total o parcialmente las respuestas de otra persona a las preguntas de un examen, haciendo o
consiguiendo que otro tome en su nombre cualquier prueba o examen oral o escrito, asi como
la ayuda o facilitacion para que otra persona incurra en la referida conducta”. Cualquiera de
estas acciones estara sujeta a sanciones disciplinarias en conformidad con el procedimiento
disciplinario establecido en el Reglamento General de Estudiantes de la UPR vigente.

Normativa sobre Discrimen por Sexo y Género en modalidad de Violencia Sexual:

La Universidad de Puerto Rico prohibe el discrimen por razon de sexo y género en todas sus
modalidades, incluyendo el hostigamiento sexual. Segun la Politica Institucional contra
Hostigamiento Sexual, Certificacion Num. 130 (2014-15) de la Junta de Gobierno, si un(a)
estudiante es o estd siendo afectado por conductas relacionadas a hostigamiento sexual,
puede acudir a la Oficina de la Procuraduria Estudiantil, el Decanato de Estudiantes o la
Coordinadora de Cumplimiento con Titulo IX para orientacion y/o para presentar una queja.




Hostigamiento Sexual: La certificacion 130-2014-2015, indica:

El hostigamiento sexual en el empleo y en al ambiente de estudio es una practica ilegal y
discriminatoria, ajena a los mejores intereses de la Universidad de Puerto Rico. Toda
persona que entienda ha sido objeto de actuaciones constitutiva de hostigamiento sexual en
la Universidad de Puerto Rico podra quejarse para que se investigue, de ser necesario, y se
tome la correspondiente accidn por parte de las autoridades universitarias. Si quien reclama
fuera estudiante, debera referir su queja a la Oficina de la Procuradora Estudiantil o al
Decanato de Estudiantes.

La certificacion 06-43 del Senado Académico indica “Las guias académicas para el
ofrecimiento de cursos en linea”, define:

Cursos presenciales son aquellos que tienen menos de un 25% de las horas contacto regular
del curso a través de la Internet. Asi, un curso de 3 créditos sera considerado “presencial”
si, de las 45 horas de contacto regular, 11 o menos son a través de la Internet. De acuerdo
con la certificacion 16-43 del senado académico, el curso puede incluir hasta un 25% del
total de horas contacto a traves de la Internet. El objetivo es que todo profesor tenga esta
alternativa ante cualquier eventualidad no programada.



